& Die Scheune

cC L UGB Z U R V A H R

WEI H NACHTS FEI ER IM STAFFELGESCHOSS

ab 30 PERSONEN

VORSPEISE

FELDSALAT & AVOCADO mit Granatapfelkernen
Walnussen & Honig-Senf-Dressing

LACHSROLLCHEN gerauchert mit Frischkasefiillung
ANTI PASTI VARIATION mit gerduchertem LandSchinken
ROASTBEEF mit Remulade

BAGUETTE, BROT, BUTTER & DIPS

HAUPTGANG

RINDERROULADE wie bei OMA in dunkler Bratensauce
ENTE Keule & Brust mit Thymian-Orangensauce

CATCH of the DAY in zitroniger Sauce

OFEN KURBIS mit FetaK&se, Thymian & Honig

APFELROTKOHL mit Schmalz verfeinert
RUBENGEMUSE aus dem Ofen mit frischen Krautern

KARTOFFELKLOSSE
SERVIETTENKNODEL in Scheiben gebraten

DESSERT

WINTERLICHES TIRAMISU mit eingekochten Beeren
EIS aus der EISTRUHE

ZIMTPFLAUMEN

KLEINE GETRANKEPAUSCHALE 5H
BIER vom Fass (BECKS) & aus der Flasche 5, N1
3 Sorten Wein, Wasser & Softdrinks

FRUHBUCHERRABATT bis 31.10.2025 77, 50€p . P

NORMALPREIS 82,50€ p.P.




